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- Menu in pikanter Paprika-Zwiebel SoRe al'i ¢ & Menu mit Rahm-Paprika-SoRe a,l',c'hg'
1 Hornlenudeln ‘. 2 und Falafelballchen i
Blattsalat Blattsalat
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Ravioli \% Dampfnudeln v
‘Meni in leichter Krauterrahm £ ot Menu mit alce
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Apfelkompott mit Sahne g Apfelkompott mit Sahne g
Schnitzelrolichen Gnocchi Lasagne
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Menu Menu y
- Kroketten und BratensoRRe ~ :
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Das Kiichenteam wiinscht lhnen einen Guten Appetit!

Anderungen vorbehalten. :
Wir kochen nahezu ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe. Dort, wo sie sich wirklich nicht ‘ 2gfztgng

vermeiden lassen, sind sie mit den FuBnoten gekennzeichnet. Siehe Aushang,Zusatzstoffe”.




